
KPS 60 CH

Produktserie: KP - KPS

Varenummer: 860600110

 GRAM KPS 60 CH er en med et internt nettovolumen på  Ltr.  

GRAM KPS -serien er designet til at dække alle regler omkring den perfekt hygiejniske overgang fra

madlavning til nedkøling af dine værdifulde produkter.

Fødevaresikkerhed

Fødevarer håndteres i fuld overensstemmelse med HACCP -retningslinjerne. HACCP -alarmer og et

automatisk skift til 'lagringstilstand' er nyttige ekstraudstyr, der hjælper dig med at sikre den højeste

fødevaresikkerhed til enhver tid.

 

Høj madkvalitet

Smag, tekstur, udseende samt vitaminer og næringsindhold bevares. Anvendelse af IFR -funktion

beskytter også mod skader på overfladefrysning.

 

Alsidighed

Tilbyder forskellige driftstilstande: IFR -drift, tid eller temperaturstyret køle -cyklus. Op til 20 tilpassede

cyklusser kan gemmes.

 

Modularitet og anvendelighed

Fås som reach-in, roll-in eller roll-through-modeller til små eller store operationer. Dellevering eller

nøgle.

Eltilslutning 3x400V, 50 Hz

Isolering 60 mm (cyclopentan)

Temperaturområde -25/+10°C

Udvendig Rustfri

Indvendig Rustfrit stål

Mål B x D x H (mm) 780 x 995 x 2215

Vægt, brutto (kg) 205

Kølemiddel R452A

Tilslutningseffekt (Watt) 3011

Lydniveau – dB(A) 63

Kølekapacitet ved -10°C (Watt) 4588

Kølemiddel (kg) 2.4

CO2 ækvivalent (kg) 5138.4

Energiforbrug – nedkøling
(kWh/kg)

0.08

Venligst vær opmærksom på It is necessary to connect this unit
to an external drain

Nedkølingskapacitet (fra +70°C til
+3° i 90 min.)

60 kg from +70°C to +3°C in 90
minutes

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

