SPECIFIKATION

KPS 60 CH

Produktserie: KP - KPS
Varenummer: 860600110

GRAM KPS 60 CH er en med et internt nettovolumen p& Lir.
GRAM KPS -serien er designet fil at daekke alle regler omkring den perfekt hygiejniske overgang fra
madlavning til nedkeling of dine vaerdifulde produkter.

Fedevaresikkerhed

Fedevarer handteres i fuld overensstemmelse med HACCP -retningslinjerne. HACCP -alarmer og et
automatisk skift til 'lagringstilstand' er nyttige ekstraudstyr, der hjselper dig med at sikre den hgjeste
fedevaresikkerhed il enhver tid.

Haj madkvalitet
Smag, tekstur, udseende samt vitaminer og naeringsindhold bevares. Anvendelse of IFR -funktion
beskytter ogsa mod skader pa overfladefrysning.

Alsidighed
Tilbyder forskellige driftstilstande: IFR -dfrift, tid eller temperaturstyret kele -cyklus. Op fil 20 tilpassede
cyklusser kan gemmes.

Modularitet og anvendelighed
Fas som reach-in, roll-in eller roll-through-modeller til sma eller store operationer. Dellevering eller
nagle.

Eltilslutning 3x400V, 50 Hz Tilslutningseffekt (Watt) 3011
Isolering 60 mm (cyclopentan) Lydniveau — dB(A) 63
Temperaturomrade -25/+10°C Kglekapacitet ved -10°C (Watt) 4588
Udvendig Rustfri Kglemiddel (kg) 2.4
Indvendig Rustfrit stal CO2 zkvivalent (kg) 5138.4
Mal B x D x H (mm) 780 x 995 x 2215 Energiforbrug — nedkgling 0.08
(kWh/kg)
Veegt, brutto (kg) 205
Venligst veer opmaerksom pa It is necessary to connect this unit
Kglemiddel R452A to an external drain

Nedkglingskapacitet (fra +70°C til 60 kg from +70°C to +3°C in 90
+3°1 90 min.) minutes

Hoshizaki Danmark, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Denmark, T: +45 8988 5350, info@hoshizaki.dk - www.hoshizaki.dk


http://www.tcpdf.org

